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MOVIMENTO BIRRARIO ITALIANO  MAGGIO 2015

MALT IN FOSSA 2014
a cura dell’associazione La Fossa del Luppolo

l 13 e 14 giugno in piazza Garibaldi, nella splen-
dida cornice del centro storico di Sogliano al 
Rubicone è andato in scena un evento birrario 
interamente gestito ed organizzato dalla nostra 

associazione La Fossa del Luppolo: MALT IN FOSSA, 
una due giorni ricca di degustazioni cultura e musica 
che ha animato il paese dalle ore 18 fino a notte fonda.

Lo scorso anno, alla sua prima edizione, Maltinfossa 
si proponeva come un piccolo evento di una singola 
giornata che provava a ritagliarsi uno spazio originale 
nella fitta selva degli eventi brassicoli; poichè se è vero 
che il mondo della birra artigianale è in espansione, 
ciò vale anche per il mondo degli eventi dedicati al 
mondo della birra.

La seconda edizione di MALT IN FOSSA, con non 
pochi nostri sforzi, ha mantenuto la stessa location 
della piazzetta in centro storico riproponendo la 
formula delle degustazioni guidate ma ha dato spa-
zio anche a tante novità: due giorni di eventi con i 
laboratori di degustazione, con il DJ set fino a tarda 
serata e con la presenza di piatti della cuisine de la 
bière all’interno dello stand gastronomico a Km0.

Maltinfossa è il nostro evento a tuttotondo: una piaz-
za con i birrai invitati, con i laboratori di degustazione 
tenuti del docente Slow Food Carlo Cleri, con uno 
stand gastronomico attivo a tutte le ore con prodotti 
a km0 a cura dell’Associazione Culturale Sottobosco, 
con tanta musica dal vivo e con tanti artisti di strada, 
con qualche Homebrewer e molto altro... La formula è 
quella ormai consolidata: acquistando un bicchiere da 
degustazione ed uno o più gettoni i visitatori possono 
compiere un percorso degustativo e sensoriale tra le 
birre artigianali spiegate e raccontate dai mastri birrai 
presenti alla manifestazione.

Come lo scorso anno abbiamo provato a far cono-
scere coloro che, secondo noi, con le loro produzioni, 
contribuiscono costantemente alla qualità della birra 

artigianale prodotta sul territorio nazionale. Maltin-
fossa è un vero e proprio Festival, non un semplice 
evento birrario, nato in collaborazione con il Comune 
di Sogliano al Rubicone (che ci supporta non poco 
attraverso l’Amministrazione Comunale e l’amico Sil-
vano Brandinelli dell’ufficio cultura). La finalità è quella 
di portare nel nostro piccolo paese la birra artigianale 
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ma soprattutto i birrai che la producono con le loro 
stesse mani. Presenti in questa edizione sono stati: 
Birra Bellazzi, MC-77, Birrificio Indipendente Elav, Bad 
Attitude e Birra di Classe che all’interno del suo stand 
ha portato le birre di Statale Nove e Croce di Malto. Il 
tutto è stato accompagnato musicalmente dalla Ban-
da Bucolica e dal DJ set del Sidro Club di Savignano 
sul Rubicone il venerdì sera e dalla direzione artistica 
degli “Ori di Sogliano” (la notte bianca soglianese) la 
sera successiva.

Le previsioni e le nuvole sembravano annunciare 
pioggia da un momento all’altro entrambe le giornata 
(…pioggia che alla fine non arriverà mai), comunque 
non ci siamo mai scoraggiati e siamo partiti con i 
nostri assaggi:

BIRRIFICIO BAD ATTITUDE
Presente con 6 spine nel loro coloratissimo stand, 

hanno proposto Kurt (Pale Ale), White Ipa (Blanche), 
Dude (Double Ipa), Two Penny (Porter), Bootlegger 
(Californian Common) e Hobo (Ipa).

BIRRIFICIO BELLAZZI
5 le birre proposte dai “Bellazzi Boys”: Jake (Pacific 

Pale Ale), Alley Hop (Imperial Ipa), My Bo (California 
Maibock), Jake Pimped Poppi Puppamela (Pacific pale 
ale) e Jana (Saison).

BIRRIFICIO CROCE DI MALTO
Tra vecchi banchi di scuola e lavagne, 4 vie con 

Hauria (Kolsch), Helles Diablo (Helles), Triplexxx (Tripel) 
e Piedi Neri (Russian Imperial Stout).

BIRRIFICIO INDIPENDENTE ELAV
Nella loro zona hanno allestito anche un angolo con 

la vendita di ricercati cd e vinili (a cura dell’associazio-
ne Go-Down Records e del Sidro Club di Savignano 
sul Rubicone…grazie Leo!!!), e sono stati pronti nello 
spillarci Beat Weizen Generation (Weizen), Stakanov 
(Session Beer), Uppercut Ipa (American Ipa), Punks do 
it better (Best Bitter) e Indie Ale (Amber Ale).

BIRRIFICIO MC77
Direttamente dalle marche con Ape Regina (Belgian 

Ale), Bastogne (American IPA), Punto (Session IPA) e 
Mild the Gap (Dark Brown Ale).

BIRRIFICIO STATALE NOVE
Sempre tra i banchi di scuola e i gadget di Birra di 

Classe, dalla loro lavagna spuntavano Levante (Keller 
Pils), Zenit (Weizen), Miss Kartola (Marzen) e Gaia 
(Kolsch)

Due sono stati i laboratori di degustazione con-
dotti dal docente slowfood Carlo Cleri: “Questione di 
stile Italiano” il venerdì sera alla scoperta degli stili 
italiani e “Brassiamolo Strano” il sabato sera, un 
laboratorio di degustazione per i bevitori dalla mente 
aperta... Davanti ad un pubblico attento e appassiona-
to di circa 15 persone, Carlo Cleri ha tenuto due lezioni 

bellissime ed interessanti che hanno tenuto incollati 
alla sedia i suoi “studenti” per circa 2 ore. Menzione 
speciale qui per la location: una splendida sala all’in-
terno di una abitazione storica della piazza Garibaldi 
che ha contribuito a rendere magica l’atmosfera dei 
due laboratori.

E poi che dire, a mesi di distanza riesci a scrollarti 
di dosso tensione e fatica e liberi tutte le sensazioni 
positive, i momenti indimenticabili, i ricordi e riparti 
carico a mille per organizzare la nuova edizione, che 
speri possa essere sempre migliore di quella che hai 
appena vissuto.

È stato un Malt in Fossa faticoso questa seconda 
edizione per l’aggiunta del secondo giorno, per i mille 
intoppi ed imprevisti, per la tensione nel cimentarsi 
in qualcosa di completamente nuovo, per la voglia 
di rendere il tutto sempre più perfetto, perché siamo 
una piccola associazione di volontari e quindi le tante 
ore di lavoro sono state rubate agli amici, agli affetti 
personali ed al tempo libero…ed infine per la voce 
che a fine giornata tendeva a scomparire! (soprattutto 
quella di chi era alla cassa…).

È un festival ricco però arricchito da presenze per noi 
di prestigio, dove i NO sono stati molti di più di quei 
SI che hanno portato i 6 birrifici presenti a Sogliano, 
segno che Malt in Fossa è ancora un cantiere aperto 
da ricercare, da migliorare, un posto da frequentare 
con tante persone da incontrare con una grande 
passione verso questo mondo.

Magiche sono l’atmosfera e le amicizie che si ven-
gono a creare con i birrifici in soli due giorni.

Il sabato notte tutti smontano i loro stand, li ringrazi, 
stringi loro la mano salutandoli con la speranza di 
rivederli l’anno dopo, li saluti col magone, ma con 
la certezza e la consapevolezza che un’altra edizione 
tutto sommato non è poi così lontana... Tra poco è 
già MALT IN FOSSA (12 e 13 GIUGNO 2015 – seguite 
le nostre pagine Facebook: “La Fossa del Luppolo” e 
“Malt in fossa”) n

Per le foto si ringrazia il nostro associato foto-
grafo ufficiale Marco Guidi (grazie Gigi!!)

Laboratorio di degustazione
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Il 2014 è stato un anno molto intenso e ricco di soddi-
sfazioni per noi tutti. Sono stati tanti gli eventi e tante 
le novità. Dopo la nostra classica festa di inizio anno 
(un gustoso e ricco aperitivo “rock” nel mese di marzo), 
abbiamo proseguito con una degustazione alla cieca 
di cui è stato pubblicato l’apposito resoconto con le 
relative schede sul precedente numero di Mobi, per 
poi partecipare con il solito piacere ed entusiasmo 
al motoraduno “La Festa de Mutòr” organizzato il 25 
aprile dai nostri amici di San Giovanni in Galilea (FC).
A metà giugno l’evento principale e più ricco di 
soddisfazioni è stato “Malt in Fossa” di cui avrete 
(speriamo..) notato l’articolo nelle pagine precedenti, 
dopodichè non abbiamo avuto neanche il tempo di 
riprenderci dalle fatiche birrarie del weekend che la 
settimana successiva abbiamo avuto l’onore di spillare 
birre in occasione del concerto di Caparezza sempre 
a Sogliano: una serata di festa assoluta!
Chiusura dell’anno con la classica partecipazione alla 
40° edizione della Fiera del Formaggio di Fossa DOP 
a Sogliano al Rubicone; tre domeniche a cavallo tra la 
fine di novembre e l’inizio di dicembre, con il nostro 
stand al centro della tensostruttura in piazza Matteotti 
riproponendo l’ormai consolidata formula de “L’aperi-
tivo in...Fossa” con DJ set a tema per ogni domenica.
L’obiettivo del 2015 è quello di consolidare gli eventi 
e le iniziative ormai radicate nella nostra associazione.
Siamo partiti con la Fossa del Luppolo Fest 2015 in 
programma Sabato 31 Gennaio a Sogliano al Rubico-
ne presso il Bar-Pizzeria “Al Villaggio” dell’amico Mirco 
Zanfanti: dall’ aperitivo a notte fonda tutto a base di 
birre artigianali e ottima musica rock; la classica oc-
casione per rivedere tutti assieme i nostri associati e 
dando la possibilità ad altri di entrare a far parte della 
nostra associazione culturale.
Stiamo proseguendo con l’allestimento del nostro 
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nuovo sito www.lafossadelluppolo.it, rinnovatosi 
nella sua veste grafica e nei contenuti.
Il 25 aprile ha visto la partecipazione al motoraduno 
La Festa de mùtor che si tiene ogni anno a San 
Giovanni in Galilea (fc), una intera giornata di festa 
nel borgo storico del paesino romagnolo tra moto, 
stand gastronomico con prodotti locali e fiumi di 
birra artigianale.
Il 12 e 13 Giugno sarà la volta della 3° edizione di 
Maltinfossa sempre nella cornice del centro storico 
di Sogliano al Rubicone; per tutte le altre iniziative 
invitiamo tutti a seguirci attraverso il nostro sito ed 
i social network per rimanere aggiornati sugli eventi 
e sulle date: su Facebook cliccate “mi piace” sulle 
nostre pagine “La Fossa del Luppolo” e “Maltinfossa”.
Il 2014 lo ricorderemo anche per un’altra importante 
novità: a fine novembre è stata data alla luce la SIBE-
RIAN BLANCHE, nostra prima creazione birraria grazie 
al Beerfirm (meglio chiamarlo Brewfirm!!) presso il 
birrificio Dei Castelli. La birra è stata brassata da tre dei 
più attivi homebrewers della Fossa,  James, Giovanni 
e Francesco (Cespo). I nostri tesserati l’hanno potuta 
degustare per primi presso il nostro stand durante la 
Fiera del Formaggio di Fossa a Sogliano; successiva-
mente abbiamo avuto il piacere e l’onore di essere 
stati ospiti tra le spine del Sidro Club di Savignano 
sul Rubicone (dell’amico Leo) e tra le spine del FOB 
di Rimini (dagli amici Manuel, Paolo e Fausto). Visto 
l’enorme successo ottenuto, sinceramente molto 
superiore alle nostre più rosee aspettative, a breve 
procederemo con una nuova “cotta”; anche qui ag-
giornamenti costanti sulle nostre pagine Facebook 
per conoscere eventi e locali in cui potrete assaggiare 
la nostra prima creazione.

A presto!

C L U B  A F F I L I AT O  A  M O B I


